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ÚKOL č. 1  

V OBRZCÍCH JSOU VYPSÁNY SUROVINY NA PŘÍPRAVU MEDAILONKŮ:

1. ZELENINOVÉ MEDAILÓNKY:
MARINOVANÝ CELER, VAŘENÝ KVĚTÁK NAKYSELO, ROSOLOVÁ MAJONÉZA, VAŘENÝ ŽLOUTEK










2. MEDAILÓNKY Z KUŘECÍHO MASA:
VAŘENÉ KUŘE, ZELENINOVÝ VÝVAR, VEJCE, SŮL, PEPŘ, STUDENÝ TEKUTÝ ROSOL, ROSOLOVÁ MAJONÉZA, FRANCOUZSKÝ SALÁT, ZELENÁ PETRŽELKA, RAJČATA









3. ZVĚŘINOVÉ MEDAILÓNKY:

ZVĚŘINOVÉ MASO, MÁSLO, SŮL, PEPŘ, ZVĚŘINOVÁ KRYCÍ OMÁČKA, KOMPOTOVANÉ TŘEŠNĚ, TEKUTÝ ROSOL, CHLEBA, TUK








 
4. MEDAILÓNKY KRABÍ:
BÍLÝ CHLEBA, ZÁKLADNÍ MAJONÉZA, KOŘENĚNÁ MAJONÉZA, KRABÍ MASO, TEKUTÝ ROSOL, ZELENÁ PETRŽELKA








ÚKOL č. 2  

 SLAVNOSTNÍ MENU O 6 CHODECH, 
VE KTERÉM JSOU MEDAILONKY Z KUŘECÍHO MASA
STUDENÝM PŘEDKRMEM: 


OSLAVA NAROZENIN

· MEDAILONKY Z KUŘECÍHO MASA

· KUŘECÍ POLÉVKA S DOMÁCÍMI NUDLEMI 

· LOSOS ZAPEČENÝ S BROKOLICÍ A SÝREM, VAŘENÉ BRAMBORY

· SVÍČKOVÉ ŘEZY PŘÍRODNÍ, AMERICKÉ BRAMBORY, MÍCHANÝ ZELENINOVÝ SALÁT

· OVOCNÝ POHÁR SE ŠLEHAČKOU

· NAROZENINOVÝ DORT




ÚKOL č. 3


TECHNOLOGICKÝ POSTUP PŘÍPRAVY MEDAILONKŮ KRABÍCH:

BÍLÝ CHLEBA NAKRÁJÍME NA PLÁTKY A Z NICH VYKROJÍME KOLEČKA A NA POVRCHOVÝ OKRAJ NASTŘÍKÁME VĚNEČEK ZÁKLADNÍ MAJONÉZY. STŘED VĚNEČKU VYPLNÍME KOŘENĚNOU MAJONÉZOU (ZÁKLADNÍ MAJONÉZA, HOŘČICE, MLETÝ PEPŘ, CUKR, SŮL, WORCESTEROVÁ OMÁČKA), DO MAJONÉZY ZASADÍME KRABÍ MASO (uvařené nebo konzervované), POTŘEME ROSOLEM A OZDOBÍME ZELENOU PETRŽELKOU.



